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Cene al Pala BTM

VENERDÌ 1 SETTEMBRE ore 20.00 

SI PARTE ALLA GRANDE... 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Peperoni al forno con bagna cauda 
 

Insalatina di seppie alla ligure 
con peperoni, sedano e mele 

 
Paella alla valenciana 

 
Sorbetto al limone 

 
Caffè - Dicaf 

 
Acqua gasata e naturale - Hydra 

 
Vino bianco e rosso piemontesi Doc 

 
€ 30,00 TUTTO COMPRESO 

SABATO 2 SETTEMBRE ore 20.00 

LA TRADIZIONE DEL  
VERO BOLLITO 

 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Peperoni arrostiti ripieni di robiola  
d’Alba in crema 

 
Insalatina di faraona all’aceto balsamico 

 
Gran bollito misto alla piemontese con salse 

 
Peperonata 

 
Consommé 

 
Bunet della nonna 

 
Caffè - Dicaf 

 
Acqua gasata e naturale - Hydra 

 
Vino bianco e rosso piemontesi Doc 

 
€ 30,00 TUTTO COMPRESO 

PER PRENOTAZIONI TELEFONARE AI NUMERI: MARCO 389.1849916 - SANDRA 380.7102328
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Cene al Pala BTM

DOMENICA 3 SETTEMBRE 

GRAN GIORNATA DEL  
FRITTO MISTO - PRANZO ore 12 / CENA ore 20 

 
 
 
 
  

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Battuta di fassone alla piemontese  
con scaglie di Castelmagno 

 
Flan di peperoni con bagna cauda 

 
Gran Fritto misto alla piemontese 

(bistecca di maiale, pollo, polpette di fassone,  
salsiccia, cervella, melanzane, finocchi, zucchine,  

peperoni, semolino, pavesino, bignè zabaione,  
bacio di dama, mandorla, cocco, mela, amaretto,  

albicocca ripiena) 
 

Sorbetto al limone 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 
 

€ 30,00 TUTTO COMPRESO 

LUNEDì 4 SETTEMBRE ore 20.00 

LA FRITTURA 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Crudo e melone 
 

Peperoni al forno con bagnetto verde 
 

Gran frittura di pesce  
con paranza, gamberi, totani,  

ciuffi e gamberoni 
 

Insalatina primavera 
 

Crostata di pesche, amaretto e cioccolata 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 

 
€ 30,00 TUTTO COMPRESO

PER PRENOTAZIONI TELEFONARE AI NUMERI: MARCO 389.1849916 - SANDRA 380.7102328
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Cene al Pala BTM

MARTEDì 5 SETTEMBRE ore 20.00 

SERATA DELLA SELVAGGINA 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Medaglioni di polenta con ragù di capriolo 
 

Tiepida di faraona con peperoni arrostiti 
 

Penne (Pasta Berruto) al ragù di selvaggina 
 

Cinghiale al brandy 
 

Peperonata 
 

Charlotte creola 
 

Sorbetto al limone 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 
 

€ 30,00 TUTTO COMPRESO 

MERCOLEDì 6 SETTEMBRE ore 20.00 

CENA DEL GRAN FRITTO MISTO 
 
 
 
 
 
 

 
Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 

 
Antipasto piemontese con tonno e peperoni 

 
Peperone in bagna cauda 

 
Gran Fritto misto alla piemontese 

(bistecca di maiale, pollo, polpette di fassone,  
salsiccia, cervella, melanzane, finocchi, zucchine,  

peperoni, semolino, pavesino, bignè zabaione,  
bacio di dama, mandorla, cocco, mela, amaretto,  

albicocca ripiena) 
 

Sorbetto al limone 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 
 

€ 30,00 TUTTO COMPRESO

PER PRENOTAZIONI TELEFONARE AI NUMERI: MARCO 389.1849916 - SANDRA 380.7102328
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Cene al Pala BTM

GIOVEDÌ 7 SETTEMBRE ore 20.00 

INSIEME PER LA RICERCA 
Cena benefica a favore della Fondazione  
Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus 
 

 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Finissima di fassone  
con porcini e castelmagno 

 
Soufflè di peperoni con fonduta di Raschera 

 
Tajarin all’ortolana con salsiccia di Bra 

 
Filetto mignon al pepe verde  

con patate al forno e peperoni 
 

Charlotte creole 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 

€ 50,00 TUTTO COMPRESO 
Una parte dell’incasso verrà devoluta in beneficenza insieme ad una 

quota donata dalla BTM e calcolata in base alle adesioni totali

VENERDÌ 8 SETTEMBRE ore 20.00 

CENA DEI PRIMI PIATTI 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Fusilli con peperoni e gamberi 
 

Penne con gorgo noci e peperoni 
 

Orecchiette alle cime di rapa e peperoni 
 

Lasagne vegetariane 
 

Ananas al Grand Marnier 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 
 

€ 30,00 TUTTO COMPRESO

PER PRENOTAZIONI TELEFONARE AI NUMERI: MARCO 389.1849916 - SANDRA 380.7102328
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Cene al Pala BTM

SABATO 9 SETTEMBRE ore 20.00 

SERATA DEI FUNGHI 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Battuta di fassone con porcini  
e julienne di peperoni 

 
Tonno cuori di palma , porcini e peperoni 

 
Penne (Pasta Berruto) ai Porcini 

 
Cosciotto di maiale al forno 

con salsa ai funghi 
 

Sorbetto al limone 
 

Caffè - Dicaf 
 

Acqua gasata e naturale - Hydra 
 

Vino bianco e rosso piemontesi Doc 
 

€ 30,00 TUTTO COMPRESO 

DOMENICA 10 SETTEMBRE 
SALUTO DELLA FIERA  

PRANZO ore 12 / CENA ore 20  
GIORNATA FRITTO MISTO  

 
 
 
 
 
 

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini 
 

Vitello tonnato 
 

Flan di peperoni con bagna cauda 
 

Gran Fritto misto alla piemontese 
(bistecca di maiale, pollo, polpette di fassone,  

salsiccia, cervella, melanzane, finocchi, zucchine,  
peperoni, semolino, pavesino, bignè zabaione,  

bacio di dama, mandorla, cocco, mela, amaretto,  
albicocca ripiena) 

 
Sorbetto al limone 

 
Caffè - Dicaf 

 
Acqua gasata e naturale - Hydra 

 
Vino bianco e rosso piemontesi Doc 

 

€ 30,00 TUTTO COMPRESO 

PER PRENOTAZIONI TELEFONARE AI NUMERI: MARCO 389.1849916 - SANDRA 380.7102328




